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Laborant*in (m/w/d) 
Standort: Dallmin | Vollzeit oder Teilzeit | Ab sofort 

 
 

Gestalte mit uns die Zukunft der Lebensmittelindustrie! 

Royal Avebe ist ein führendes, international tätiges Unternehmen aus den Niederlanden. Wir 

gewinnen aus dem natürlichen Rohstoff Kartoffel hochwertige Produkte wie Stärke, Eiweiß und 

Fasern. An unseren Standorten Dallmin und Lüchow produzieren über 100 Mitarbeitende native und 

modifizierte Stärken für die Lebensmittelindustrie – innovativ, nachhaltig und mit Leidenschaft. 

 
 

Was dich bei uns erwartet 

 Durchführung mikrobiologischer, physikalischer und chemischer Analysen von Zwischen- und 

Endprodukten 

 Sicherstellung der Qualitätsstandards gemäß Lebensmittel- und Futtermittelrecht 

 Dokumentation, Datenpflege und Arbeit mit modernen Laborsystemen 

 Bedienung, Wartung und Kalibrierung von Laborgeräten 

 Kontrolle der Wasseraufbereitungsanlagen 

 

Das bringst du mit 

 Abgeschlossene Ausbildung, z. B. Chemielaborant*in oder vergleichbar  

 2–3 Jahre Berufserfahrung in der Qualitätskontrolle  

 Kenntnisse im Umgang mit IR, Dichtemessung, Refraktometer und LIMS  

 Sicherer Umgang mit MS Office sowie idealerweise SAP  

 Zuverlässige, strukturierte und sorgfältige Arbeitsweise  

 Bereitschaft zur Schicht- und Samstagsarbeit 

 

Warum du gerne bei uns arbeitest 

 Langfristige Schichtpläne zur besseren Vereinbarkeit von Freizeit und Beruf 

 Offene Kommunikation, abwechslungsreiche Aufgaben und kollegiales Miteinander 

 Attraktive Vergütung inkl. Urlaubs- und Weihnachtsgeld, vermögenswirksamen Leistungen 

 Betriebliche Altersvorsorge, Sachbezug „Spendit-Card“, betriebliche Krankenversicherung 

 30 Tage Urlaub 

 
 

Klingt gut? Jetzt bewerben - wir freuen uns auf deine Bewerbung! 

Sende uns deine Unterlagen per E-Mail an: HR-KPW@avebe.com 

Avebe Kartoffelstärkefabrik Prignitz / Wendland GmbH 

Hauptstraße 96 in 19357 Karstädt OT Dallmin 


